
Caractéristiques

· Les modèles de la série KERN ORA-B sont
des réfractomètres manuels universels,
sans entretien et analogiques

· Le design pratique et robuste permet une
utilisation facile, efficace et durable au
quotidien

· Les conversions manuelles et les erreurs
de l’utilisateur sont évités grâce à un choix
multiple d’échelle de graduation

· Ces échelles de graduation sont conçues
spécialement, calculées avec une très
grande précision et contrôlées. Elles se
distinguent également par des lignes très
fines et claires

· Le système optique et la couverture du
prisme sont fabriqués en matériaux
spéciaux permettant une mesure à faible
tolérance

· Tous les modèles sont équipés d‘un oculaire
à réglage facile et fluide pour différentes
visions

· Les modèles ATC disposent d‘une compen-
sation de température automatique, qui
permet des mesures exactes à différentes
températures ambiantes (10 °C/30 °C)

· Compris dans la quantité livrée :
 - Boîtier de rangement
 - Solution d‘étalonnage
 - Pipette
 - Tournevis
 - Chiffon de nettoyage

· D‘autres accessoires sont disponibles en
option

Caractéristiques techniques

· Fonte coulée sous pression en alliage
cuivre-aluminium, chromée

· Température de mesure sans ATC : 20 °C
· Température de mesure avec ATC :

10 °C/30 °C
· Dimensions boîte L×P×H

205×75×55 mm
· Longueur env. 130 – 200 mm

(selon le modèle)
· Poids net env. 135 – 600 g

(selon le modèle)

Mesure de l‘indice de réfraction pour les laboratoires  
et l‘industrie

OPTION

Egalement disponible avec certificat d'étalonnage.

Réfractomètre analogiques KERN ORA
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Réfractomètre analogiques KERN ORA

ORA 10BB Brix 0 – 10 % 0,1 %

ORA 10BA Brix 0 – 10 % 0,1 %

ORA 18BB Brix 0 – 18 % 0,1 %

ORA 20BB Brix 0 – 20 % 0,1 %

ORA 20BA Brix 0 – 20 % 0,1 %

ORA 32BB Brix 0 – 32 % 0,2 %

ORA 32BA Brix 0 – 32 % 0,2 %

ORA 62BB Brix 28 – 62 % 0,2 %

ORA 62BA Brix 28 – 62 % 0,2 %

ORA 82BB Brix 45 – 82 % 0,5 %

ORA 80BB Brix 0 – 80 % 0,5 %

Domaine d‘application sucre

Les modèles suivants sont particulièrement adaptés à la mesure de la valeur Brix. Ils servent  
à déterminer la teneur en sucre des aliments, surtout les fruits, les légumes, les jus et les 
boissons sucrées. Ces réfractomètres sont aussi parfaits pour surveiller les processus  
industriels (surveillance des lubrifiants réfrigérants, huiles et graisses).

Principaux domaines d‘application :
· Industrie : contrôle processus et qualité, contrôle des lubrifiants
· Industrie alimentaire : boissons, fruits, sucreries
· Agriculture : détermination du degré de maturité des fruits pour le contrôle qualité

des récoltes
· Restaurants et restauration collective

Modèle Graduations Plage de mesure Division ATC
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